
frisch 

regionallecker

leidenschaftlichhausgemacht

saftig

Osterberg Restaurant & Hotel 
Linnenkamp 4 | 31137 Hildesheim

Telefon: 0 51 21 - 2 06 88 - 0
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GansGans  schön regionalschön regional
mit mit 

GansGans  viel Geschmackviel Geschmack
Frische regionale Gans 

auch am ersten   

Weihnachtsfeiertag 2023

Direkt vom  

Geflügelhof Hörning  

bei Gifhorn!

Restaurant & Hotel
Osterberg

Immer eine gute Zeit



Gänsetag 2023
Termin:

Samstag, 11.11.23  
(Martinstag)

ab 17:00 Uhr

Verbindliche Anmeldung  
bis zum 28.10.2023 möglich.

Unser Menü  
von der Freiland Gans

Kraftbrühe
Keulenfleisch | Eierstich | Sellerie | Möhre | Porree

Brust und Keule 
Bio Waldhonig | Majoran Sauce 

Börde Rotkohl | hausgemachte Kartoffelklöße  
mit Bröselbutter

Einumer Birnen Sorbet 
hausgebackener Lebkuchen  

Vanille Zimt Creme | Haferstreusel

59,50€ pro Person

Du oder Deine Begleitung ernährst Dich vegan oder 
vegetarisch? Sprich uns gerne an!

Anmeldung und Tischreservierung unter:  
0 51 21 - 2 06 88 - 0 

E-Mail: veranstaltungen@hotel-osterberg.de

Gans schön regional
Frische Freiland-Gänse

Auch dieses Jahr bieten wir Ihnen einen „Gans“  
besonderen Leckerbissen.

Frische, regionale Freiland-Gänse vom Geflügelhof 
Hörning. Die Tiere bekommen ab den Sommer-
monaten hofeigenes Getreide, saftiges Gras und 

frische Kräuter und stehen das ganze Jahr auf der 
großen Weide. Nur nachts werden die Tiere in den 

Stall gebracht. 
Gesundes Futter, viel Auslauf und die hohen Quali-
tätsansprüche der Familie Hörning garantieren uns 

im Osterberg ein perfektes Endprodukt.

Der Geflügelhof Hörning in Meinersen  
bei Gifhorn

Seit 1986 betreiben Jörg Hubertus und Gesine  
Hörning landwirtschaftliche Geflügelhaltung.
In artgerechter Freilandhaltung tummeln sich  

Hühner, Perlhühner, Hähnchen, Puten, Flugenten 
und vor allem Gänse. Von der Aufzucht bis zur 
Schlachtung liegt jeder Arbeitsschritt in den  

Händen der Familie. Damals wie heute produzieren 
und garantieren sie hochwertige Geflügelprodukte.

Die Tiere werden grundsätzlich in kleinen Gruppen 
gehalten und haben viel Auslauf auf den saftigen 
grünen Wiesen. Zur artgerechten Haltung gehört 

auch eine getreidebetonte Fütterung ohne  
Zusatzstoffe und eine stressfreie Schlachtung in 

der hofeigenen Schlachterei.


